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Le Pressé de Canard au Foie Gras

Le Carpaccio de Tomates en Couleur, Buratina Gourmande au Pistou

La Plancha Océane Fagon Tapas :
Poulpe de Galice, Tartare de Saumon, Maquereau au Poivre

Le Melon au Floc de Gascogne, Jambon de Bayonne

Supplément 5 € : Tranche de Foie Gras de Canard, 20 grammes, sur votre entrée

A
La Salade Gasconne et son Foie Gras de Canard du Sud-Ouest Mi-Cuit ==
(Gésiers de Volaille Confits, Magret de Canard Fumé, Foie Gras)

b

Le Foie Gras de Canard du Sud-Ouest Mi-Cuit au Torchon ==

Les Escalopes de Foie Gras de Canard Poélées,
Pommes Réties au Floc de Gascogne

Le Foie Gras élaboré par nos soins provient de producteur label IGP — Sud Ouest

Prix nets et service compris, boissons non comprises
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&= Tous les plats sont élaborés par nos soins

Le Filet Mignon de Veau, Sauce Moutarde a la Truffe d’été . .......... 19 €
L’Entrecéte de Boeuf éleve en Occitanie . . . ...................... 18 €
Le Pavé de Sandre, Sauce Beurre Blanc . . . .. .................... 16 €
Le Magret de Canard du Gers, Sauce aux Cepes .. ................. 16 €
La Zarzuela Catalane : . . ... ... ... . . . . . . . . .. 20 €

Petite Seiche, Queue de Lotte, Gambas

Le Chili Végétarien servi dans son Tacos . ..................... 14 €

Suggestions d’accompagnement :

LaPoéleede Cepes................... 7€

L’Escalope de Foie Gras Poélée . . . ... ... 5€

A noter : Certains plats en direct nécessitent minimum 20 minutes de cuisson

Prix nets et service compris, boissons non comprises
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Le Pur Brebis Plein Gers
Production locale de la Ferme ‘La Cave d'en Haut’ a Fources. Médaille de Bronze 2019 — Laruns.

" Desserts 8 commander en début de repas

Le Moelleux au Chocolat, Coeur Coulant au Chocolat Blanc % ‘E‘—-
Le Pastis Gascon aux Pommes, Sirop au Pousse Rapiére %

Le Carpaccio d’Ananas et sa Creme Glacée au Rhum - Raisin

La Coupe Glacée Gasconne Vanille - Pruneaux - Armagnac

Les Cremes Glacées ou Sorbets, 3 parfums au Choix :

— Vanille - Chocolat au lait - Caramel Beurre Salé
— Café - Pruneaux & Armagnac - Rhum & Raisin

— Citron Jaune - Poire - Fraise - Cassis - Ananas

Le Café Gourmand ... 6 €

Le Chocolat Gourmand ou le Thé Gourmand ... 7€

Prix nets et service compris, boissons non comprises
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Le Melon au Floc de Gascogne, Jambon de Bayonne

Supplément Tranche de Foie Gras au choix 5 €

Le Magret de Canard du Gers, Sauce aux Cepes
ou
Le Pavé de Sandre, Sauce Beurre Blanc

Le Pastis Gascon aux Pommes, sirop de Pousse Rapiere

Supplément : Poélée de Céepes 7 €
Escalope de Foie Gras Poélé 5 €

Une Entrée a la Carte au Choix
Supplément Foie Gras au choix 5 €

Le Filet Mignon de Veau, Sauce Moutarde a la Truffe d’été
ou

La Zarzuela Catalane
Petite Seiche, Queue de Lotte, Gambas

Un Dessert ou un Fromage a la Carte

Supplément : Poélée de Cépes 7 €
Escalope de Foie Gras Poélé 5 €

Prix nets et service compris, boissons non comprises
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Servi du lundi au vendredi au déjeuner sauf jours fériés

L'Entrée du Jour ou La Salade de Chevre Chaud

L'ldée du Jour ou La Piece de Boeuf Grillée

Le Fromage Blanc, Compote de Fruits
ou
Le Fromage du Jour
ou
Le Café Gourmand du Jour

Formule 13,50 € : Entrée+Plat ou Plat+Dessert

% moins de 12 ans
Le Petit S

d'Artagnan

Do

La Piece du Boucher Grillée ou Le Hocki Croustillant

Accompagné de Tagliatelles ou de Haricots Verts

Do

La Glace Surprise ou Deux Boules de Glace

Entrée en supplément
2,50 €

L’Assiette de Jambon Cru et sa Salade

Prix nets et service compris, boissons non comprises



