
Restaurant ‘Les Jardins de la Baïse’ 
  

Prix nets et service compris, boissons non comprises 

 

 

La Carta 
 



          * Baja de la T.V.A. 

De Primero 9  € 

 

Ensalada de Salmón Ahumado y Huevo Escalfado, con Vinagreta al Limón 
 

Hojuela gascona (mollejas y pato en manteca, en hojuela)                            (Aumônière) 

 

Sopa del día, según los productos del Mercado ...7,50 € *                    (Potage) 
 

Cazuela de Mejillones con Compota de Tomates y Chorizo                   (Moules) 
 

Terrina de Pato al Foie Gras                                                                   (Pressé) 
 

Milhojas de Sepias y Pimientos Rojos con Cítricos                                (Seiche) 
 

Terrina de Lentejas con Jamón Serrano y Foie Gras, Salsa Mendigante, con 
Frutas Pasas                                                                                          (Lentilles) 
 


Los Foies Gras 14  € 

 

Terrina de Foie Gras Medio Hecho, con Mermelada de Cebollas 
 y Ciruelas Pasas 
 
Tarro de Foie Gras de Pato a la Sartén, « Crumble de Spéculos » y Manzanas 
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                                                                           *  Baja de la T.V.A. 

 De Segundo 

Filete de Bacalao Fresco con Guarnición Silvestre ... 11 € *                   (Cabillaud) 

 

Confit de Pato con Patatas Gratinadas ... 12 €                                              (Confit) 

 

Abanico de Filete de Pato, Salsa con Setas ... 14 €                                    (Magret) 
 

Entrecot de Vaca a la Parrilla...15 €                                                             (Entrecôte) 
   (Unos 250 g. de carne seleccionada ; ideal con Setas a la Sartén ...6,50 €) 
 

Cordero (parte de la pata) en Cazuela, con Patatitas ...15 €                        (Souris) 
 

Medallón de Rodaballo con Salsa al Vino Blanco ...16 €                             (Turbot) 
 

Lomo de Jabalí, Salsa Cazador al Oporto ...16 €                                        (Sanglier) 
   

Risotto de Vieiras ...16 €                                                                           (Saint-Jacques) 

 
Gambas a la Sartén con Ajo y Perejil, Manojo de Verduras ...18 €         (Gambas) 
 

Medallón de « Blonde de Aquitania » (una raza de vaca), con Escalope de Foie 
Gras a la Sartén, Salsa al Vino de Gascuña ...19 €                                     (Blonde) 
 

 

 

 

Setas a la Sartén ...6.50 €                                                                                 (Cèpes) 
 
 

 

 

 

¡Ojo !: Para la preparación de algunos platos, se necesitan 20 minutos  
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Prix nets et service compris, boissons non comprises 

 

              *  Baja de la T.V.A. 

 El Queso  8  € 
 

 Puro Queso de Oveja con Mermelada de Cerezas Negras                   (Brebis) 
  (Producto del Sr. Baylocq en Beaumont, pueblo cercano) 
 

 

 

 Los Postres 8  € 
 

   Café Goloso ... 5€                                                                      (Café Gourmand) 
      (Café expresso, pastelito de chocolate, ciruelas pasas en Armagnac))  

    Pastis Gascón * 
      (Hojaldre con Ciruelas Pasas) 
 

   Duo de Crepes Aromatizadas con Flor de Azahar,                                                 (Crêpes) 
   Mermelada de Higos, Sorbete de Naranja 
   
  Corazón Fluyente de Chocolate Negro y Caramelo con Mantequilla Salada 
 

  Tarta Fina de Ruibarbo, Crema Helada con Aroma de Crema Catalana* 
 

  Golosina del Jefe                                                                             (Gourmandise) 
   (Surtido de Pastelitos, según su inspiración) 
   

  Crema Catalana con Pistacho... 7 € *                                             (Crème Brûlée) 
 

  Piña gratinada con Pimienta de Séchouan*                          (Gratin) 
    

 Panna Cotta con Vainilla, Compota de Frambuesas 
 

 

  Cremas Heladas o Sorbetes, 3 Aromas a elegir 

  Vainilla, Chocolate con Leche, Menta-Chocolate, Ciruelas Pasas-Armagnac, Crema Catalana, 

  Caramelo con Mantequilla Salada, Nuez de Coco, Limón, Naranja, Frambuesa, Manzana,        

  Grosella Negra  

 

* Postres que hay que pedir al principio de la comida 
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Menu  25  € 
 

De primero, a elegir en la carta 
Suplemento Foie Gras 5 € 

 




Cordero en Cazuela con patatitas 
o 

Entrecot de Vaca a la Parrilla 
o 

Abanico de Filete de Pato, 
Salsa con Setas 

 



 

Postre o queso, a elegir en la Carta 
 
 

Setas a la sartén :  6,50 € 

Menu  33  € 
De primero, a elegir en la carta 

 
Suplemento Foie Gras 5 € 

 





Les Gambas con Ajo y Perejil, 
Manojo de Verduras 

 

o 
 

Blonde d'Aquitaine, 
Salsa con Vino de Gascuña 

Escalope de Foie Gras  
 




Postre o Queso, Ver la Carta 
 

Suplemento : Setas 6,50 € 

 

Menu 29 € 
 

De primero, a elegir en la Carta 
Supplemento Foie Gras  5 € 

 




Risotto de Vieiras 
o 

Lomo de Jabalí, Salsa Cazador al  Oporto 
o 

Medallón de Rodaballo, Salsa al Vino Blanco 
 



 

Postre o Queso, a elegir en la Carte 
 

Suplemento : Setas  6,50 € 
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                                                                                                         *  Baja de la T.V.A. 
                 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                

Sugerencia del dia   14 € 
Nuevo Precio 12,50 €* 

 

Solamente al mediodía y entre semana 
 

 

Entrante del día 
o 

Ensaladita Vasca 




Sugerencia del día 
 o 

Pieza de Vaca a la Parrilla 




 

Postre del día 
o 

Pastel de Chocolate 

 
 

Formula a 11 € :  Entrante+Plato o 
Plato+Postre 

 

Menu  para los Chiquillos 10 € 
 

Suplemento entrante 2,50 € 

Jamón Serrano y Ensalada 

 

Nuevo Precio 8,50 €* 

(menos de 12 años) 



 

Carne asada 
o 

Medallón de Merluza Crujiente 
 

Tagliateles o Judías Verdes 
 



 

Helado Sorpresa 
ou 

La Glace 2 Boules au Choix 
 

 

Menu  del Terruno 21 € 
 

Sopa del día, según los productos del Mercado 
o 

Ensalada de Salmón Ahumado con Huevo Escalfado, Vinagreta de 
Limón 

 




Confit de Pato con Patatas Gratinadas 
o 

Filete de Bacalao Fresco con Guarnición Silvestre 


 

Panna Cotta con Vainilla y Compota de Frambuesas 
o 

Pastis Gascón con Ciruelas Pasas 
(Hojaldre con ciruelas pasas) 


