
exáàtâÜtÇà Á_xá ]tÜw|Çá wx Ät Ut®áxË 

Prix nets et service compris, boissons non comprises 

  
T  _t VtÜàx 

KI 
 
 

_xá XÇàÜ°xá L  € 

Le Gaspacho de Tomates Andalous 

Le Pressé de Canard et sa Confiture d'Oignons 
 

Le Melon de Pays au Floc de Gascogne 

Le Carpaccio de Pimientos del Piquillo, et Queues de Crevettes Marinées 
 

Les Pétales de Magret de Canard Mi-Fumé par nos Soins 

L'Effeuillé de Saumon Fumé et son Oeuf Poché 

La Salade d'Artichauts aux Ecrevisses 
 

La Salade Gasconne à ma Façon 
  

 

_xá YÉ|xá ZÜtá DG  € 

Le Foie Gras Mi Cuit au Torchon et sa Confiture d'Oignons  

au Vin de Gascogne 

 

L'Escalope de Foie Gras de Canard Frais Poêlée 
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Prix nets et service compris, boissons non comprises 

 

 

_xá cÄtàá 
 

Le Confit de Canard et sa Tortilla de Pommes de Terre ...12 € 

Les Joues de Cochon Confites, Sauce Légère à la Graine de Moutarde ...12 € 

Le Lomo Gratiné...13 €  
(longe de porc marinée aux épices espagnoles, gratiné de fromage de brebis) 

Le Risotto Crèmeux de Noix de Saint-Jacques...14 € 

Le Dos de Bar Sauvage et sa Compoté de Fenouil...14 € 

Le Magret de Canard Grillé et sa Poire Pochée au Vin de Gascogne...15 € 

La Dorade Royale Flambée au Pastis ...15 € 

Le Carré d'Agneau Quatre Côtes Rôti au Thym ...18 € 

Le Bouquet de Gambas Poêlées en Persillade...18 € 

Le Pavé de Blonde d’Aquitaine et son Escalope de Foie Gras Frais Poêlée 18 € 
 

L’Entrecôte Grillée  (pour 2 personnes) ...28 € 
     Une  pièce de viande choisie, d’environ 500 grammes 
 
Idéale avec une Poêlée de Cèpes ...6.50 € 
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_x YÜÉÅtzx  K  € 
 
Le Crottin de Chèvre Mariné au Thym et à l'Huile d'Olive 
 
 
 
 
 

_xá WxááxÜàá K  € 
 

Le Carpaccio d'Ananas et son Sorbet à la Noix de Coco 

Le Coeur Coulant de Chocolat Moelleux 

Le Panna Cotta sur Lit de Framboises 
 Crème italienne cuite à la vanille, accompagnée de framboises 

Le Trio de Petits Pots de Crème 
 Vanille, café, chocolat 

La Tarte aux Noix de Pécan, et son Sorbet aux Ecorces d'Orange Confites 

Le Pastis Gascon aux Pruneaux 
 

Le Crumble aux Pommes, Crème Glacée au Marc de Champagne 
 
 
L’Assortiment de Crèmes Glacées et Sorbets (3 boules) au Choix 
 Vanille, Chocolat, Café, Rhum-Raisin, Marc de Champagne 
 Citron Jaune, Orange, Poire, Framboise, Noix de Coco, Mangue 
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`xÇâ FF  € 
Une Entrée à la Carte au Choix 

Supplément Foie Gras 5 € 
KI 

Le Carré d'Agneau 
Quatre Côtes Rôti au Thym 

Ou 
Le Bouquet de Gambas Poêlées 

en Persillade 
Ou 

Le Pavé de Blonde d'Aquitaine 
et son Escalope de Foie Gras 

Poêlée 
KI 

  Le Dessert ou le  
Fromage à la Carte 

`xÇâ EH  € 

Une Entrée à la Carte au Choix 
 Supplément Foie Gras 5 € 

KI 
Les Joues de Cochon Confites, 

 Sauce Légère à la Graine de 
Moutarde 

ou 
 L'Entrecôte Grillée 

(pour deux personnes) 
ou 

Le Risotto Crèmeux 
de Noix de Saint-Jacques 

KI 
  Le  Dessert ou  

l F à l C t

`xÇâ  EL  € 
 

Une Entrée à la Carte au Choix 
Supplément Foie Gras 5 € 

KI 
 

Le Magret de Canard Grillé et sa Poire Pochée 
au Vin de Gascogne 

ou 
La Dorade Royale Flambée au Pastis 

ou 
Le Dos de Bar Sauvage et sa Compoté de Fenouil 

 

KI 
 

Le Dessert ou le Fromage à la Carte 
 

 


